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Spett. le 
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Oggetto: 
 

Organizzazione corso di formazione per la preparazione all’esame di idoneità ai fini 
del conseguimento dell’attestato di idoneità alla commercializzazione dei funghi 
epigei freschi spontanei ed esame di idoneità. 

Con la presente si comunica che, in riferimento a quanto indicato nella D.D. 29 marzo 2018, n. 
205 “Indirizzi operativi per la gestione dell’ispettorato micologico delle ASL per la disciplina della 
commercializzazione dei funghi epigei freschi” - Allegato A parte C -  questo Servizio ha programmato per 
il 2025 un corso di formazione per la preparazione all’esame per il rilascio dell’idoneità al commercio dei 
funghi epigei spontanei freschi e/o dei funghi secchi sfusi, che si svolgerà dal 15 al 20 gennaio 2025.  

L’esame finale, al quale potranno partecipare anche candidati che non hanno frequentato il corso, 
si svolgerà il 21 gennaio 2025 presso il Centro di Formazione Aziendale Via Mirafiori n. 11 (Piazza 
Brennero), Moncalieri (TO). 

È possibile reperire ulteriori informazioni e la modulistica necessaria consultando la pagina 
dedicata presente nel sito dell’ASL TO5 al seguente link: 

https://www.aslto5.piemonte.it/it/attivita/corsi-per-riconoscimento-funghi 

Oppure contattando direttamente la segreteria SIAN dell’ASL TO5 al seguente numero 0116806837. 

Si prega di darne diffusione tra i commercianti e ristoratori del territorio di competenza. 

 Si rimane a disposizione per eventuali chiarimenti in merito, 

Distinti saluti. 
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